Svensk poalseret hertil syltede redbeder og gnavec

TILBEREDNING
Kold tilbeher: Redbeder & gnavegrent

1. Forvarm ovnen til 180°C.
2. Prik huller i filmen.
3. Varmes 25-30 min

Neeringsindhold per 100 gr. :

Energi 287kJ / 68kcal
Fedt 1,99
Heraf meettede fedtsyrer 0,79
Kulhydrat 9,29
Heraf sukkerarter 3,99
Protein 2,89
Salt 0,639

Opbevares pa kel 5+ grader
Opvarmes altil til kernetemperatur 75°
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INDEHOLDER

Kartofler, salt, Gulerod, rodbeder vand, sukker, eddike.,
i vand, salt, i
muskat , peber, stabilisator: E 450, SENNEP,
geerekstrakt, antioxidant: E 300, SELLERI, chili, hvidiag,
konservering: E 250. Rogaroma.(11%), LETMALK
1,5% fedt.(6%), Vand, log, Vand, kzeremaelk,
vegetabilske olier (raps og palme), modificeret stivelse,
emulgator (mono- og diglycerider af vegetabilske
fedtsyrer), stabil i
surhedsregulerende middel (natriumcitrat, citronsyre),
laktaseenzym, aroma., Tomater, salt.(4%), Purleg,
Tomatkoncentrat (32%)(EU), eddike, vand, sukker,
glukosepulver, glukose-fruktosesirup, havsalt, modifceret
majsstivelse, krydderi og krydderiekstrakt,
konserveringsmiddel (E202)., Paprika., Vand, sukker,
tomatpasta, dextrose, rersukkersirup, salt, krydderier
(indeholder naturlig aroma), log, rapsolie,
SENNEPSMEL, citronkoncentrat, eddike, stabilisator (E
415), gasrekstrakt, farve (E 150c), konserveringsmiddel
(E 202)., vand, hvidlg 18 %, salt, sukker, maltodextrin,
vegetabilsk olie (palme), eddike, fibre fra citrusskal,
aroma, fortykningsmiddel (xanthangummi)., Salt, Peber,
sort




