Millionbof m. kartoffelmos, redbeder og gnave gul

TILBEREDNING
Forvarm ovn til 180°C varmluft.

Retten varmes 25-30 min. .
Koldt: Redbeder og gulergdder

Neeringsindhold pr. 100g:

Energi 312kJ / 74kcal
Fedt 2,59
Heraf meettede fedtsyrer 0,69
Kulhydrat 3,89
Heraf sukkerarter 2,19
Protein 8,59
Salt 0,569

Opbevares pa kel 5+ grader

Opvarmes altid til en kernetemperatur pa 75°C

- - SONDAG

INDEHOLDER

kartofler, VALLEpermeat (MALK), FL@DE,
SKUMMETMZELK, salt, krydderi, peberekstrakt., vand,
Gulerod, 100% hakket okseked, radbeder i tern (64%),
eddike, vand, sukker, konserveringsmiddel
(natriumsbenzoat)., lag i tern., oksefond 68% (vand,
koncentreret oksefond, okseekstrakt, salt), salt, aromaer,
sukker, modificeret stivelse, lagpulver, eddike, hvid
peber, stabilisator (xanthangummi)., Acetyleret
distivelseadipat E1422/waxy majs, zerteprotein, eddike,
tomatpuré, sukker, zeblepuré, vand, salt, farve (e150c),
log, krydderi og krydderiekstrakter (indeholder SENNEP),
peberrod, citronsaftkoncentrat, surhedsregulerende
middel (330), stabilisatorer (e466, e415),
konserveringsmidler (€202, €211)., Farve (ammonieret
karamel E150c), vand, salt, Salt, logpulver,
laurbzerblade, Peber, sort



