Svenske kadboller m. kartoffelmos, fladesauce, ty

TILBEREDNING
Forvarm ovn til 180°C varmluft.
Retten varmes i 25-30 min.

Efter tilberedning kan mos rgres m.

vand til gnsket konsistens.

Neeringsindhold pr. 100g:

Energi 467kJ / 111kcal
Fedt 6,19
Heraf meettede fedtsyrer  2,1g
Kulhydrat 4,19
Heraf sukkerarter 2,79
Protein 9,79
Salt 0,849

Opbevares pa kel 5+ grader

- - SONDAG

INDEHOLDER

kartofler, VALLEpermeat (MALK), FL@DE,
SKUMMETMZELK, salt, krydderi, peberekstrakt., Svine-
og okseked (80%), leg, &G, rasp (HVEDEMEL, salt),
salt, krydderier.,
Vand, rapsolie (EU), maltodekstrin(EU), sukker (EU),
: vss, (L) o). s

(EV), I
(EU).citrusfibre, salt, stabilisatorer
(methylcellulose,xanthan gum), naturlig aroma(10%),
vand, Tyttebaer, sukker, glukose-fruktosesirup, vand,
idler (E440, E415), i
(E202)., agurker, eddike, sukker, vand, salt,
krydderiekstrakt, konserveringsmiddel
(natriumbenzoat).(4%), kalvefond 64% (vand,
koncentreret kalvefond, salt), salt, aromaer, sukker,
modificeret stivelse, lagpulver, tomatpulver, eddike,
stabilisator (xanthangummi)., 49% grensagsbouillon
(afkog af; vand, gransager (log, gulerod, porre,
SELLERI, fennikel), timian, lovstikke, sort peber,
laurbzerblad, salt), 19% rehydreret gronsagspulver (log,
pastinak, persillerod, gulerod, porre, champignon, tomat,
hvidlog), salt, sukker, aroma, modificeret stivelse, eddike,
i stabilisator i).(1%).
Acetyleret distivelseadipat E1422/waxy majs, Farve
(ammonieret karamel E150c), vand, salt




